LISTE DES ALLERGENES elior @

Nos informations sur les allergenes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergenes soient
présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la liste des allergénes.
Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et I'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur lesdites préparations effectuées

Date

Plat

Lait

Blé / Gluten

Fruits a

Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Moutarde | Sésame Lupin

Céleri | Arachides

Oeuf | Poisson
coques

Période du 1 juillet au 7 juillet

GROUPEMENT DE COMMANDES D'AGEN - ECOLE-BON ENCONTRE

lun 1 juillet

Filet de hoki et citron

Coquillettes

Saint Nectaire

Fourme d'Ambert

Nectarine bio

Péche bio

mar 2 juillet

Concombre vinaigrette

Salade de tomates

Sauté de beeuf a la dijonnaise

Omelette maison bio aux oignons

Courgettes béchamel

Eclair au chocolat

Eclair a la vanille

XXX |X|x

mer 3 juillet

NUGGETS DE BLE

Gratin de Crécy

>

Yaourt brassé banane BIO

>

Yaourt nature BIO et sucre

Fraises et sucre

jeu 4 juillet

Salade iceberg et oignons frits

Cheese burger

>

FISH BURGER

Pommes campagnardes

Timbale vanille fraise

ven 5 juillet

Melon charentais

Pasteque

Chicken wings LR

Filet de colin lieu au beurre citronné

Julienne de légumes et blé saveur du jardin

Mimolette

Emmental
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